NUESTRA PASTELERIA,

UNA PERFECTA COMBINACION
DE SABORES, ESPECIAS

Y TEXTURAS

LA NOSTRA PASTISSERIA,
UNA COMBINACIO PERFECTA
DE SABORS, ESPECIES

| TEXTURES

OUR DESSERTS,
A PERFECT COMBINATION
OF INGREDIENTS, TASTES
AND TEXTURES






MOUSSE DE MARACUYA

Deliciosa mousse de fruta de la pasién y jalea de frutos rojos
Deliciosa mousse de fruita de la passi6 i gelea de fruits vermells

Delicious passion fruit mousse and red fruit jelly

8.50€






THAI CAFE

Disfruta de un toque oriental con el magico Thai café, postre estrella
en CDLC Carpe diem Barcelona
Cremoso de chocolate con sake, mousse de mascarpone y cardamomo

negro, espuma de café con polvo de almendras caramelizadas

Gaudeix d’un toc oriental amb el magic Thai cafe, postre estrella
a CDLC Carpe diem Barcelona
Cremés de xocolata amb sake, mousse de mascarpone i cardamom

negre, escuma de café amb pols d’ametlles caramel.litzades

Enjoy an oriental touch with the magic Thai coffee, dessert star
at CDLC Carpe diem Barcelona
Creamy chocolate with sake, black cardamom and mascarpone mousse,

topped with a lite coffee foam with a sprinkle of caramelised almonds

9.50¢






PACOCA

Helado de coco con espuma de dulce de leche,

palomitas de maiz y pagoca

Gelat de coco amb escuma de ‘dulce de leche’,

crispetes 1 pagoca

Coconut ice cream with foam of dulce de leche,

popcorn and pagoca

9¢






TARTA CASERA

Deleite su paladar con nuestra tarta casera con queso cremoso

y frutas del bosque en una base de galleta crujiente

Delecti el seu paladar amb el nostre pastis casola amb formatge cremés

i fruites del bosc sobre una base de galeta cruixent

Delight your palate with our homemade cake with cream cheese

and berries on a crunchy biscuit base

9.50¢






COULANT DE CHOCOLATE

Relleno de chocolate fundido

Farcit de xocolata fosa

Chocolate sponge coulant filled with melted chocolate

11.50€






DELICIOUS

Un verdadero éxtasis... disfruta de una mezcla de frutas
frescas y exéticas con chocolate negro fundido y nata
-Para compan‘ir 2 personas—

Un veritable éxtasi... disfruta d’una barreja de fruites
fresques i exotiques amb xocolata negre fésa i nata
~Per compartir 2 persones-
A true state of ecstasy... enjoy an assortment of fresh and exotic fruit
with melted dark chocolate and cream
-T0o share 2 people-

17€






HELADOS

Dos bolas de helados a escoger entre los siguientes sabores:
coco, té verde matcha, yuzu, mango, fruta de la pasién

y los cldsicos chocolate, vainilla, limén y fresa

Dues boles de gelat a escollir entre els segiients sabors:
coco, te verd matcha, yuzu, mango, fruita de la passié
i els classics xocolata, vainilla, llimona i maduixa

Two scoops of ice cream to choose from the following flavours:
coco, matcha green tea, yuzu, mango, passion fruit

or from the classics chocolate, vanilla, lemon and strawberry

8€






BROWNIE

Brownie casero servido con helado de vainilla

Brownie casola servit amb gelat de vainilla

Homemade brownie served with vanilla ice cream

9¢






CARAMILHO

Cremoso de caramelo y miso, chocolate con leche, confitura

de mango-vainilla y crumble de kikos

Cremés de caramel i miso, xocolata amb llet, confitura de mango-vainilla
i crumble de kikos

Creamy caramel and miso, chocolate with milk, mango and vanilla confit

with crispy corn crumble

8.50€






TEMPURA ICE CREAM

Helado de vainilla y chocolate envuelto en creps tempurizadas y arroz crujiente
-Para 2 personas-

Gelat de vainilla i xocolata embolicat en creps temperades 1 arrds cruixent
-Per a 2 persones-

Vanilla and chocolate ice cream wrapped in tempura creps and crispy rice

-For 2 people-

14€



En cumplimiento del Reglamento (UE) N2 1169/2011
sobre la informacidon facilitada al consumidor,

este establecimiento tiene disponible para su consulta
la informacién relativa a la presencia de alérgenos

de nuestros productos.

Dirijase a nuestro personal para solicitar

dicha informacidn



En cumpliment del Reglament (UE) N2 1169/2011
sobre la informacid facilitada al consumidor, aquest
establiment té disponible per a la seva consulta

la informacid relativa a la preséncia d’alérgens
dels nostres productes.

Dirigeixi’s al nostre personal per sol.licitar

aquesta informacio

In fullment of the regulation (UE) No 1169/2011
and to enable us to ease the information to the
consumer, this establishment has to your disposal
updated information on allergens

of all our products.

For more information direct yourself

to one of our staff



‘ikibono

Japanese & Brazilian fusion



