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Ikibana Sarrià
NEW YEAR’S EVE 2025



APERITIVOS  . APPETIZERS

Ostra de Normandia Nº 2 con mandarina, chili y rabanito
Normandy oyster No. 2 with mandarin, chili and radish

Tiradito de gamba roja del mediterráneo con emulsión de su coral y crema ágria
Mediterranean red shrimp tiradito with coral emulsion and sour cream

Canelón de Atún Balfegó envuelto en aguacate con spicy mayo, papaya y meitako
Balfegó tuna cannelloni wrapped in avocado with spicy mayo, papaya and meitako

OMAKASE SUSHI

KING CRAB GUNKAN CON CAVIAR
Relleno de cangrejo real y mayonesa japonesa envuelto en aguacate y caviar real

Stu�ed with king crab and Japanese mayonnaise wrapped in avocado and royal caviar

NIGIRI  DE KOBE JAPONÉS
con salsa tare y foie gras

Japanese Kobe Nigiri with tare sauce and foie gras

URAMAKI DE TORO
con manzana, espinaca, crema de jalapeño y perlas de tartufo

Toro uramaki with apple, spinach, jalapeño cream and tartufo pearls

GINDARA

GINDARA SALVAJE DE ALASKA X ALASKAN WILD GINDARA
Bacalao negro de Alaska glaseado en miso rojo con crema de maíz

y piñones caramelizados
Alaskan black cod glazed in red miso with creamed corn and caramelized pine nuts

BRASA . GR ILL

SOLOMILLO DE NEBRASKA X NEBRASKA SIRLOIN
con calabaza y cebolla caramelizada, salsa de pimienta Asakura sancho y shitake

with pumpkin and caramelized onion, Asakura sancho pepper sauce and shitake

MOMENTO DULCE  . SWEET  MOMENT

Semiesfera de chocolate blanco con crumble de especias
White chocolate hemisphere with spice crumble

PET IT  FOURS  &  UVAS  DE  LA  SUERTE

Vino blanco White wine Sensacional DO. Rueda  .  Vino tinto Red wine Paciente DO. Rioja

240 €

P/P .  Dress code Chic&elegant

Live Act + Guest Dj

IMPERIAL BRUT PARA 2 PERSONAS
Imperial Brut for 2 people

Proud  Member  o f  the  Ca rpe  D iem Group


