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Ikibana Paral.lel
NEW YEAR’S EVE 2025



APERITIUS

Ostra de Normandia Nº 2 amb mandarina, xili i raves
Tiradito de gamba vermella del mediterràni amb emulsió del seu corall i crema àgria

Caneló de Tonyina Balfegó embolicat en alvocat amb spicy maionesa,
papaia i meitako

OMAKASE SUSHI

KING CRAB GUNKAN AMB CAVIAR
Farcit de cranc reial i maionesa japonesa embolicat amb alvocat i caviar reial

NIGIRI  DE KOBE JAPONÈS
amb salsa tare i foie gras

URAMAKI DE TORO
amb poma, espinac, crema de jalapenyo i perles de tartufo

GINDARA

GINDARA SALVATGE D’ALASKA
Bacallà negre d'Alaska glacejat en miso vermell amb crema

de blat de moro i pinyons caramel·litzats

BRASA

FILET DE NEBRASKA
amb carbassa i ceba caramel·litzada, salsa de pebre Asakura sancho i shitake

MOMENT DOLÇ

Semiesfera de xocolata blanc amb crumble de espècies

PET IT  FOURS  &  RA ÏM  DE  LA  SORT

Vi blanc Sensacional DO. Rueda  .  Vi negre Paciente DO. Rioja

240 €

P/P .  Dress code Chic&elegant

Live Act + Guest Dj

IMPERIAL BRUT PER A 2 PERSONES

Proud  Member  o f  the  Ca rpe  D iem Group


