


OSTRA DE NORMANDIA N9 2
Con mandarinay chili
Normandy oyster No. 2 with mandarin and chili

TARTAR DE ATUN
Marinado en sésamo, mostaza, alga goma-wakame,
tobiko naranjay chip de platano

Tuna tartar marinated in sesame, mustard, gum-wakame seaweed, orange tobiko and banana chip

FOIE A LA PLANCHA
Con anguila abumada, mango especiado a la vainilla
de Babhia, crujiente de wasabiy salsa teriyaki

Grilled foie with smoked eel, spiced mango with Bahia vanilla, crunchy wasabi and teriyaki sauce
88

COPACABANA URAMAKI
Salmén crujiente con mayonesa picante, envuelto en anguila abumada y salsa tare

Crunchy salmon with spicy mayonnaise, wrapped in smoked eel and tare sauce

GUNKAN UNAGI
Relleno de kabayaki, envuelto en salmon y salsa tare
Stuffed with kabayaki, wrapped in salmon and tare sauce

MAGURO NIGIRI
De atiin con jengibre, mango y salsa de coco-oporto

Tuna, ginger and mango with coco-oporto sauce

MIDORI TUNA URAMAKI
Enwuelto en atun Balfegd, aguacate, mango, pistacho y caviar de frambuesa
Wrapped in Balfego tuna, avocado, mango, pistachio and raspberry caviar
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LUBINA
Lubina salvaje, cremoso de patata y ajo negro, verduras de estacion y aceite de hierbas
Wild sea bass, creamy potato and black garlic, seasonal vegetables and herbal oil

SOLOMILLO DE VACA GALLEGA
Solomillo a la brasa Josper con yuca crujiente y Teriyaki trufada
Josper grilled sirloin steak with crispy yucca and truffle teriyaki
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Texturas de chocolate, cremoso de avellanas, mango, tierra de cacao y especias
Textures of chocolate, hazelnut cream, mango, cocoa soil and spices

Trufas de té Matcha
Maitcha tea truffles

PETIT FOURS & UVAS DE LA SUERTE

Vino blanco White wine Sensacional D.O Rueda - Vino tinto Red wine Bocos Roble D.O Ribera del Duero

CON MOET CHANDON IMPERIAL
BRUT PARA 2 PERSONAS

e R CON BOTELLA DE CAVA
MOET & CHANDON Juvéglamps
CHAMPAGNE PARA 2 PERSONAS
170¢ 140€ —

P/P. IVA incl. Dress code Chic&Selegant



