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PARA EMPEZAR

EDAMAME A LA BRASA
CON MANTEQUILLA DE TRUFA
Grilled edamame with truffle butter

SAKE TARTAR
Salmon marinado estilo japonés con mango, aguacate y chips de platano crujiente

Japanese-style marinated salmon with mango, avocado, and crispy plantain chips

GYOZAS DE WAYGU
Al vapor con dashi, cebolla tierna y setas shitake

Steamed with dashi, scallions, and shiitake mushrooms

SUSHI
ACEVICHADO URAMAKI

Corvina marinada en leche de tigre, aguacate y boniato crujiente

Sea bass marinated in leche de tigre, avocado, and crispy sweet potato

PARALELO URAMAKI
Foie mi cuit y ddtiles envuelto en foie glaseado y caviar de trufa
Foie mi-cuit and dates wrapped in glazed foie gras and truffle caviar

BUBALOO
Maki en tempura con atin, fresa, palmito y jalaperio
Tempura maki with tuna, strawberries, heart of palm, and jalaperio

PRINCIPALES
SUQUET DE BAHIA

Con dorada, langostinos, aceite de chili-azafrdn y arroz jazmin

With sea bream, king prawns, chili-saffron oil, and jasmine rice

SOLOMILLO DE TERNERA
A la brasa josper con milhojas de patata, cebolla caramelizada
y demiglace de pimienta Sansho
Grilled on a Josper oven with potato mille—feuille, caramelized onions,
and a demi-glace with Sansho pepper

MOMENTO DULCE

MOUSSE DE TURRON CON LIMON CONFITADO,
BIZCOCHO DE CHOCOLATE Y TOFFEE DE VAINILLA

Nougart mousse with candied lemon, chocolate sponge cake, and vanilla toffee

TURRONES NAVIDENOS

Christmas nougats

‘ikibana

Japanese & Brazilian fusion



